Higiena, czyszczenie i dezynfekcja pomieszczen i powierzchni, gastronomia

Przed wejsciem do budynku zamieszczono informacj¢ o obligatoryjnym dezynfekowaniu ragk przez
osoby doroste, wchodzace do przedszkola poprzez skorzystanie z ptynu dezynfekujacego do rak.

Osoby doroste wchodzace do przedszkola dezynfekuja dlonie przy wejsciu, zaktadaja r¢kawiczki
ochronne oraz zakrywaja usta i nos.

Pracownicy przedszkola sg zobowigzani regularnie my¢ rece wodg z mydtem oraz dopilnowaé, aby
robily to dzieci, szczegodlnie po przyjsciu do przedszkola, przed jedzeniem i po powrocie ze Swiezego
powietrza, po skorzystaniu z toalety.

Prowadzony jest monitoring codziennych prac porzadkowych, ze szczegélnym uwzglednieniem
utrzymywania w czystosci ciggdw komunikacyjnych, dezynfekcji powierzchni dotykowych - poreczy,
klamek i powierzchni ptaskich, w tym blatéw w salach, klawiatury, wilacznikow oraz tazienek
i zapewniona jest biezaca dezynfekcja toalet.

Przed przeprowadzeniem dezynfekcji nalezy zapoznaé si¢ z instrukcja od producenta iS$cisle jej
przestrzega¢. Nalezy zwr6oci¢ szczegdlng uwage na czas niezbednego wietrzenia dezynfekowanych
pomieszczen, aby dzieci nie byly narazone na wdychanie oparéow §rodkow dezynfekujacych.

Wszyscy pracownicy zobowigzani sg do przestrzegania instrukcji mycia i dezynfekcji rgk
umieszczonych w pomieszczeniach sanitarnohigienicznych przy dozownikach.

Wszystkie pomieszczenia przedszkola sg wietrzone co godzing.

Dostawcy cateringu nie beda wchodzili na teren przedszkola.

W przedszkolnej kuchni szczegblng uwage nalezy zwrdci¢ na utrzymanie wysokiej higieny, mycia
I dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz
sztuccow.

Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy my¢ z dodatkiem detergentu i wyparza¢ je w temperaturze
minimum 60°C — wykonuije to pracownik przedszkola.
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